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HAKKIMIZDA

1987 yilinda sektore adim attigimizda 6niimiize 6ncelikle diiriist olmak ve diiriist kalmak gibi ok 6nemli bir hedef koyduk. Bu
fikrimizde zamanla ne kadar da hakli oldugumuzu goérdiik. Hemen ardindan kaliteli hammadde alimi, hijyenik tesisler/hijyenik tiretim ve
kaliteli servis gibi diger ilkelerimizi de ard1 ardina ekledik. Ik giinden itibaren, bu ilkelerimizden asla taviz vermedik.

Is merkezleri, fabrikalar, okullar, hastaneler, bankalar ve sanayi kuruluslarindan olugan tiim miisterilerimizden bugiine kadar siirekli
takdir ve tesekkiir aldik.

Tasima yemek hizmetini firmamizdan alan tiim miisterilerimize sunu rahatlikla ifade edebiliriz : “Alioglu Catering mutfaklarinin tamami
hijyeniktir ve tesislerimizi goniil rahatlig1 ile giiniin her saatinde gezebilirsiniz.”

Uretimimizde kullanilan tiim hammaddeler A kalite grubundan segilerek depolarimiza alinmaktadir. Islerligi gida mithendislerimizce
periyodik olarak kontrol edilen saglikli ve hijyenik depolarimizda, iiriinleri ideal sartlarda tasnifliyor ve depoluyoruz

Kalitemizi artirmak adina miisterilerimizden gelen talepleri biiyiik bir hassasiyetle degerlendiriyor ve tiretimimize bu sekilde yon
veriyoruz.
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En Zengin Mentiler Ile Catering Yemek

Yemegin hazir bir sekilde elde edilmesi, bulundugunuz noktaya ulastirilmasi
ve servise hazir hale getirilmesi genel olarak catering yemek hizmetleri adini
alir. Bu hizmet 6zellikle isletmeler ve organizasyonlar i¢in ¢ok biiytik bir
avantaj olusturmaktadir. Bu nedenle Alioglu firmasi olarak sizin i¢in cok
zengin bir meni ile bu hizmetleri sunmak konusunda her giin daha fazla tarifi
mentlerimiz icerisine ekliyoruz.

Lezzetin Adresi



Kaliteli ve Giivenli Yerinde Hizmet Uygulamasi

Yerinde hizmet uygulamalarimiz aylik hazirlanan meniiler
dahilinde hazirlanir. Yemek tiretim ve dagitimlarimiz usta asc1 ve
personellerimizce biitiin kalite standartlar1 dikkate alinarak,
uzman gozetiminde gerceklestirilir. Bu sayede hizmet verdigimiz
kurumlarin prestij ve imajlarinin artmasi saglanir. Bu ayricaliklar
ve ¢ok daha fazlasi i¢in bizimle iletisime ge¢cmeniz yeterlidir.



Servis Saatine Ozel Tasima Yemek Hizmeti

Firmamiz tasima yemek hizmeti verirken tiretilen yemekleri
sizlerin belirlemis oldugu saatte servise hazir eder. Yemeklerimiz
0zel yemek kaplarinda taginir ve tagima esnasinda yemeklerin
sicaklig1 ve lezzeti muhafaza edilir. Cogu zaman yeniden 1sitma
gerekmez. Ihtiyac halinde de firmamiz 6zel kaplarla 1sitmasini
gerceklestirebilir.



Outside Catering

Outside organizasyonlarinda firmamiz kokteyl prolonge, nisan,
diigiin, mevliit, piknik, iftar, barbekii, gibi dis organizasyonlarda
mekan siisleme dahil hizmetler vermektedir.
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Egitim Politikamiz

Alioglu Catering'de tiim personel i¢in yillik egitim plani hazirlanir. Tim
departmanlar, insan kaynaklar1 departmanin organize ettigi ve uzman
kuruluslarin sagladig: egitimleri alirlar. Alinan uygulamali ve s6zli egitimler,
yapilan sinavlar ile degerlendirilerek kayit altina alinir.

Personelini ¢cagin gerektirdigi bilgilerle donatmay1 6nemli bir ilke sayan
sirketimizin blinyesinde diizenlenen egitimlerde, personeller yapilan isin
mitkemmel yapilmasi adina; kendi arasinda bilgi aligverisinde bulundugu gibi,
uzman egitimciler sayesinde yeni bilgilere de ulasabilmektedir.

Egitimlerimiz; Gida Miithendisleri Odasi, KOBEM Egitim Dangmanlik, Marmara
Universitesi, Trakya Universitesi ve ITU Gida Mithendisligi boliimlerinden
alinmaktadir.

Alioglu Catering Insan Kaynaklar1 Departmani ayni zamanda iyi bir egitim
planlamacisi olarak calismaktadir.

Egitimlerimizin 6zel bir yani da iiretim ve idari departman kadrolarinin brans
egitimleri ile bulusturulmasidir. Idari kadro “Yonetim” alaninda farkli egitimler
alirken, tiretim kadrosu ise “Mesleki Bilgi Gelisimi” alanlarinda egitimler
almaktadir.



Hijyen Politikamiz

- Uretim Alanlarina Giris ve Personel Kiyafetleri
- Modern Pisirme Kosullar

- Ideal Havalandirma Sistemi

- Su Aritma Sistemi
- Soguk Hava Depolari

- Urtinlerin Hijyeni ve Menii Planlama
- Et ve Et Uriinlerinde Hijyen
- Hijyene Farkli Bir Yaklasim

- Yemek Nakil Araglarinin Hijyeni
- Yemegin Sunumundan Sonraki Hijyen




Kalite Politikamiz

Hizmet Anlayisimiz

Gramaj ve kalori degerleri belirlenerek olusturulmus montiler

Uretimin her asamasinda kullanilan malzemelerin ve pismis tirtinlerin
ozelliklerine uygun olarak soguk odalarda muhafaza edilmesi

Uretimin her asamasinda taze ve A kalite iiriin kullanimi

Urtinlere 6zel soguk hava depolari

Et ve et tirtinleri i¢in 6zel sogutma depolar1

Derin dondurucu iiniteleri, kuru erzak depolarinda hijyen ve sanitasyon
kurallarina uygun muhafaza

Paslanmaz celik kaplarda yapilan liretim ve servis

Resmi kuruluslarca 3 ve 6 aylik periyodlarda personelin saglik kontroliiniin
yapilmasi

Mikrobiyolojik kontrolii yapilarak 6zel boliimlerde aritilmis su kullanimi
Uretilen yemeklerden alinan yemek 6rnekleri.Bu yemek orneklerinin tetkik
raporlarinin kayit altinda tutulmasi

Tasima yemek hizmetinde yemeklerin, kapali ve kendinden sogutmali tasima
kaplar1 ile misterilerimize ulastirilmasi

365 giin kesintisiz iiretim



Sertifikalarimiz
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Alioglu Catering yeni uygulamamaizi

< App Store'dan > Hemen indirin indirerek online siparis, dilek oneri,
. Indirin GOOSIP—“ play sikayet ve anketlerimizi

Indirmek iqin Tikla indirmek icin Tikla doldurabilirsiniz.


https://apps.apple.com/tr/app/alioglucateringapp/id1473945918?l=tr
https://play.google.com/store/apps/details?id=com.muratakpinar.AliogluCatering&hl=tr

ILETISIM BILGILERIMIZ www.alioglucatering.com
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[stanbul Corlu

Adres :Cihangir Mah. Sanayi Sk. Adres :-TURKGUCU OSB MAH.
No:6 Avcilar / ISTANBUL CAD. NO:5/8A/CORLU

Telefon : 0212 - 422 20 20 (6 hat) Telefon : 0282 — 685 45 50

Fax : 0212 - 422 20 26
Fax :0212 - 422 20 26

: [letisim : info@alioglugida.com
[letisim : info@alioglugida.com


https://www.alioglucatering.com
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